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ข่าวประชาสัมพันธ์  
มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ 

๑๑๔ สุขุมวิท ๒๓ แขวงคลองเตยเหนือ เขตวัฒนา กรุงเทพฯ  ๑๐๑๑๐  โทรศัพท์ ๐-๒๖๔๙-๕๐๐๐ 
ภายใน ๕๖๖๖ โทรศัพท์/โทรสาร ๐-๒๒๕๘-๐๓๑๑ 

"ม.เกษตร - มศว "คว้ารางวัลวิทย์ฯ เพื่อการพัฒนาที่ย่ังยืน 

 

 
 

 นิสิต ม.เกษตร-มศว  คว้ารางวัลความคิดริเริ่มทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเพื่อการพัฒนาท่ี
ยั่งยืน ด้วยผลงานเทคนิคตรวจหาปริมาณเกลือ-ฮีสตามีน ในปลาทูน่า และ การคิดค้นสูตรยาถมดํา
ปราศจากตะก่ัว  

ข่าวจากหนังสือพิมพ์เดลินิวส์  ฉบับประจําวันท่ี ๑๓  เดอืนมิถุนายน พ.ศ.๒๕๕๕ หน้า    

ศูนย์สารสนเทศและการประชาสัมพนัธ์ ได้จัดระบบข่าวสื่อสิ่งพิมพ์ สนใจดูที่ได้ http://news.swu.ac.th/newsclips/ 
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 วันนี้(13มิ.ย.) ที่เอ็กซ์ซีจี เอ็กซพีเรียซ์ ถนนประดิษฐ์มนูธรรม ได้มีพืธีมอบรางวัลความคิดริเริ่มทาง
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเพ่ือการพัฒนาที่ยั่งยืน ครั้งที่ 5 โดยบริษัท ดาว เคมีคอล ประเทศไทย จํากัด  
ร่วมกับ บริษัท เอสซีจี เคมิคอลส์ และสมาคมวิศวกรรมเคมีและเคมีประยุกต์แห่งประเทศไทย(สวคท.) ร่วมกัน
จัดข้ึน มีนักศึกษาระดับปริญาตรี และปริญญาโท ส่งผลงานวิจัยด้านวิทยาศาสตร์เคมี วัสดุ พลังงานส่ิงแวดล้อม
เข้าประกวด 78 ทีม จาก 16 สถาบันการศึกษาท่ัวประเทศ 

 โดยผลการตัดสินปรากฏว่าไม่มีทีมใดได้รับรางวัลชนะเลิศ ส่วน รางวัลดีเด่นอันดับ 1 ในระดับ
ปริญญาตรี ได้แก่โครงการ การศึกษาเบ้ืองต้นการประเมินคุณภาพการรับซ้ือปลาทูน่าด้วยเทนิค Near 
Infrared (NIR) Spectroscopy ของ น.ส.ศุทธหทัย โภชนากรณ์ นิสิตจากคณะวิศวกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตกําแพงแสน มี ผศ.ดร.รณฤทธิ์ ฤทธิรณ เป็นอาจารย์ที่ปรึกษา 

 ส่วนรางวัลดีเด่นอันดับ 1 ระดับบัณทิตศึกษา ได้แก่ โครงงาน ยาถมดําปราศจากตะก่ัว 
วิวัฒนการใหม่ของเครื่องถมไทย ของ น.ส.ภัทรา ศรีสุโข และนายพันธ์ุพจน์ ฤทัยธนานนท์ นิสิต
จาก มหาวิทยาลัยศรีนรินทรวิโรฒ มี ผศ.ดร.ขจีพร วงศ์ปรีดี เป็นอาจารย์ที่ปรึกษา 

 น.ส.ศุทธหทัย โภชนากรณ์ กล่าวว่า งานวิจัยเป็นเรื่องเกี่ยวกับการวัดปริมาณฮีสตามีนและเกลือใน
เนื้อของปลาทูน่า ซ่ึงปัจจุบันโรงงานต่างๆจะมีการตรวจวัดปริมาณท้ังสารทั้งสองก่อนจะรับซ้ือเพ่ือนําไปแปรรูป 
ซ่ึงการวิเคราะห์ตรวจหาสารทั้งของมีข้ันตอนที่ยุ่งยากและใช้สารเคมีในปริมาณท่ีสูง จึงได้คิดวิธีการตรวจใหม่
ด้วยเทคนิคอินฟราเรดย่านใกล้ Near Infrared (NIR) Spectroscopy ซ่ึงไม่ทําลายเนื้อปลาซ่ึงจะส่งผลต่อ
คุณภาพของสินค้า ได้ผลที่แม่นยํา ถูกต้อง และใช้เวลารวดเร็ว โดยการใช้วิธีนี้จะช่วยลดค่าใช้จ่ายด้านสารเคมี
ได้ถึง 135,000 บาทต่อปี และลดต้นทุนค่าใช้จ่ายในการวิเคราะห์ปริมาณเกลือได้ถึง 580,000 บาทต่อปี 

 ด้านน.ส.ภัทรา ศรีสุโข กล่าวว่า งานวิจัยที่ทําข้ึนเป็นการปรับปรุงส่วนประกอบของยาถม ให้
ปราศจากตะกั่วและโลหะท่ีเป็นพิษ เพ่ือลดสารพิษที่จะก่อให้กิดโทษกับผู้ทําเครื่องถมเงิน และผู้ที่สวมใส่ โดยใช้
ดีบุก เขามาเป็นส่วนประกอบแทน คิดค้นสูตรขินมาใหม่ ซ่ึงจะช่วยให้ชาวบ้านที่เป็นผู้ผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องถม 
ไม่ต้องเส่ียงกับอันตราย นอกจากน้ียังช่วยเป็นการเปิดตลาดให้เครื่องหัตถกรรมของไทยให้สามารถส่งออกไป
ขายยังประเทศสหรัฐอเมริกาและในยุโรปได้ จากท่ีปัจจุบันประเทศเหล่านี้จะมีกฎข้อบังคับห้ามนําสินค้า
เครื่องประดับที่มีตะกั่วเจือปนอยู่เกิน 0.06 โดยนํ้าหนัก เข้าประเทศ เพ่ือป้องกันอันตรายท่ีจะเกิดกับประชากร
ในประเทศ ซ่ึงหากนํายาถมที่คิดค้นข้ึนไปใช้ในการผลิตจะทําให้สามารถส่งออกผลิตภัณฑ์ไปยังประเทศเหล่านี้
ได้ และเป็นการช่วยเผยแพร่และอนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรมไทยด้วย 

 


